MENU DI

Tartina con zucca caramellata e pecoring sardo
C%t#’padb

Tortino di verdure|con vellutata di zucca

Ricottina fresca C(SI[‘I pomodorino confit
Croccantino alle nodj con cipolla di Tropea
Frolla salata con spalla di sumo’ stagionato e marmellata di ﬁchl

plalll
Tortello fatto in casa al cappone in brodo di cottura
Risotto alloro, mahdarino e mandorle

)
(4
Secondo prallo
Sella'di maialino da ‘latte con salsa alle mele

Dessered

Panettone artigianale della pasticceria Romeo &Giulietta
1 1:q
4 :

€45 a persona .
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Fagottino di crudo stagionato con

i

con bolline Ca’ Persiane

cAAnlipasto

con carciofi, ricotta affumicata e fonduta di pecorino

|
Bauletto di pasta fillo

burratina al tartu

‘Sformatino di polenta con crema al gorgonzola e funghi

Pan brioches con burro
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e di cervo in salsa di vino ros
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MedagliotL
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Millefoglie scomposta

€55ap

Dopo la mezzanotte co
La serata verra accompagi

ortino di pere al formaggio |
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Ravioloni con bieto.la rossa e ricotta campana al burro fuso e al
Risotto al coniglio e rosrparino in cialda| di grana _

| J’Mndf

‘-arl papavero e grappa al gine

|
alla crema di recioto

qro con salame di cervo
l

|

‘oro
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o al ginepro con purea di sedano rapa

plallo

ersona

techino con lenticchie
nata da musica con Dj Set .







